MENU CON MARIDAJE

ENTRANTES

Ensaladilla rusa de langostinos*
Saam de atan rojo de almadraba con cremoso de aguacate**
Mini serranito de presa soasada**
Tosta de steak tartar con cremoso de yema**

Coctel de autor “Sevilla”
(Brugal 1888, Oloroso, naranja, Ingobernable,
limoén, aire de naranja amarga y azahar)

PRINCIPALES

Pluma ibérica de bellota con patatitas, mostazay eneldo**
o
Corvina a la brasa con salsa sanluquenay
dados de patatas fritas**

Botella de agua y botella de vino*
(Nirio, Javier Sanz o Vallehondo)

POSTRE

Lingote de chocolate con helado de frambuesa**

Mai-Tai con Brugal Blanco,
Brugal Extra Viejo y fruta de la pasion

*Para 4 personas
**Individual

PvVP
55€/pax precio con IVA incluido
-Valido a diario y para mesas completas-

Armando Martinez, Chef Ejecutivo
Josh Hidalgo, Barman

Con la contratacion de este menti, entraras en el sorteo de un viaje a Repiiblica Dominicana parva dos personas,
inspirado en el pais cuyo rio homoénimo da nombre a Casa Ozama y en el cual elabora Brugal su von.
Bases legales depositadas ante notario
Para reservas:
+34. 955 51 74 05
hola@casaozama.es



