
LET’S GO TO OZAMA

DÍA DE

NAVIDAD
25 DIC.



Jamón 100% ibérico de bellota 
“Quarentena” 

Queso Manchego curado

Steak tartar de vaca vieja
cortado a cuchillo 

Choco frito de Isla Cristina con alioli

PARA ARRANCAR*

Presa ibérica del valle de los Pedroches
con salteado de setas de temporada y ajetes

PARA FINALIZAR

Key lime pie

Y DE POSTRE

Precio por persona
63€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

*Para 4 personas.

MENÚ Nº1

LET’S GO TO OZAMA



Jamón 100% ibérico de bellota 
“Quarentena” 

Queso Manchego curado

Steak tartar de vaca vieja
cortado a cuchillo 

Choco frito de Isla Cristina con alioli

PARA ARRANCAR*

Rodaballo de Guetaria con 
salsa bilbaína

PARA FINALIZAR

Key lime pie

Y DE POSTRE

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
63€
*Para 4 personas.

LET’S GO TO OZAMA

MENÚ Nº2


