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Tomates de raza aliñados con cebolleta, 
piparra y ventresca de atún

Croquetas de cecina de León

Ensaladilla rusa de langostinos

Alcachofa con yema, panceta Casalba y 
alcaparras fritas

EXPERIENCIA Nº1

PARA ARRANCAR*

Pollo de granja al ladrillo con patatas fritas
y tomates cherry asados

PARA FINALIZAR

Bomba de chocolate y caramelo salado

Y DE POSTRE

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
43€

*Para 4 personas.



EXPERIENCIA Nº2

PARA ARRANCAR*

Precio por persona
53€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

*Para 4 personas.

Patatas aliñadas con ventresca

Croquetas de gambas al ajillo

Salpicón de gambones XXL 

Tartar de atún rojo de almadraba,
aguacate y lechuga iceberg

Solomillo de cerdo al whisky con puré
de patatas y pimientos de Padrón

PARA FINALIZAR

Pavlova de fresa y yogur

Y DE POSTRE



Jamón 100% ibérico de bellota 
“Quarentena” 

Queso Manchego curado

Steak tartar de vaca vieja
cortado a cuchillo 

Choco frito de Isla Cristina con alioli

EXPERIENCIA Nº3A

PARA ARRANCAR*

Presa ibérica del valle de los Pedroches
con salteado de setas de temporada y ajetes

PARA FINALIZAR

Key lime pie

Y DE POSTRE

Precio por persona
63€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

*Para 4 personas.



Jamón 100% ibérico de bellota 
“Quarentena” 

Queso Manchego curado

Steak tartar de vaca vieja
cortado a cuchillo 

Choco frito de Isla Cristina con alioli

EXPERIENCIA Nº3B

PARA ARRANCAR*

Rodaballo de Guetaria con 
salsa bilbaína

PARA FINALIZAR

Key lime pie

Y DE POSTRE

Precio por persona
63€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

*Para 4 personas.



Tomates de raza aliñados con 
cebolletas y piparras 

Saam de berenjena, aguacate y 
lechuga iceberg

Espárragos blancos al natural
con mayonesa

Alcachofa confitada con yema y 
alcaparras fritas

EXPERIENCIA vegetariana

PARA ARRANCAR

Brocoli a las brasas con salsa romesco

PARA FINALIZAR

Pudding de tapioca y sorbete de mango

Y DE POSTRE

Precio por persona
43€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.



Tomates de raza aliñados con 
cebolletas y piparras 

Saam de berenjena, aguacate y 
lechuga iceberg

Espárragos blancos al natural con AOVE

 Hummus de aceituna, pipas de calabaza 
y croutons

EXPERIENCIA vegana

PARA ARRANCAR

Brocoli a las brasas con salsa romesco

PARA FINALIZAR

Pudding de tapioca y sorbete de mango

Y DE POSTRE

Precio por persona
43€

Bebidas ilimitadas.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.



EXPERIENCIA cocktail
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EXPERIENCIA cocktail Nº1

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido.

Queso manchego al corte

Lingote de ensaladilla de langostinos

Salmorejo 

Croquetas de cecina de León

Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

PARA EMPEZAR

Tosta de sardina, pimiento asado y aguacate 

Patatas aliñadas con ventresca

Hummus de temporada

 Fritura de choco con salsa tártara 

Arroz meloso de boletus

Petit fours variados

Precio por persona
41€

CONTINUAMOS

Y DE POSTRE



EXPERIENCIA cocktail Nº2

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido.

CONTINUAMOS

Lomito ibérico de bellota 100% “Quarentena” 

Queso manchego al corte

Lingote de ensaladilla de langostinos 

Salmorejo

Croquetas de gambas al ajillo

Tartar de atún rojo de almadraba

PARA EMPEZAR

Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

Vieira con macerada cítrica 

Brocheta de pollo con salsa satay 

Fritura de choco con salsa alioli 

Arroz meloso de boletus

Petit fours variados

Precio por persona
49€

Y DE POSTRE



EXPERIENCIA cocktail Nº3

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.

Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto 
o blanco (consultar referencias por copeo).

Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen 
todos los comensales y finalizarán cuando se sirvan 
los postres.

Precio con IVA incluido.

Jamón ibérico de bellota 100% “Quarentena” 

Queso manchego al corte

Lingote de ensaladilla de langostinos 

Salmorejo

Croquetas de cecina de León

Hummus de temporada

PARA EMPEZAR

Y DE POSTRE
Petit fours variados

Precio por persona
56€

Choco frito con salsa tártara 

Tartar de atún rojo de almadraba

Steak tartar de vaca vieja, yema untuosa y patata paja

Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

Mini mollete de pulled pork con alioli

Arroz meloso de cola de toro

CONTINUAMOS


