
25/26NAVIDAD

Make this

yours

MENÚS
DE

GRUPO
banquete



EXPERIENCIA Nº1

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
45€

*A compartir entre 4 personas

Make this

yours

PARA IR EMPEZANDO
Tomates de raza aliñados con cebolleta, piparras 

y ventresca de atún *

Croquetas de chipirones en su tinta y alioli

Ensaladilla rusa de langostinos *

Alcachofa al ajillo con gambas y piñones

PARA FINALIZAR
Solomillo de cerdo al whisky con puré de patatas 

y pimientos de Padrón

UN FINAL DULCE
Choux de crema con frutos rojos



EXPERIENCIA Nº2A

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
55€

*A compartir entre 4 personas

Make this

yours

PARA IR EMPEZANDO
Patatas aliñadas con ventresca *

Croquetas de chuleta madurada

Chicharrón de Cádiz con mojo rojo, queso 
Pajarete Emborrao y gajos de lima *

Saäm de atún rojo, aguacate, mayonesa de 
kimchi y brotes tiernos

PARA FINALIZAR
Carrillada untuosa, cremoso de manteca “colorá”, 

setas de temporada y chips de boniato

UN FINAL DULCE
Tiramisú de Lotus



EXPERIENCIA Nº2B

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
55€

*A compartir entre 4 personas

Make this

yours

PARA IR EMPEZANDO
Patatas aliñadas con ventresca *

Croquetas de chuleta madurada

Chicharrón de Cádiz con mojo rojo, queso 
Pajarete Emborrao y gajos de lima *

Saäm de atún rojo, aguacate, mayonesa de 
kimchi y brotes tiernos

PARA FINALIZAR
Bacalao confitado con velouté de pescado, 

setas confitadas y zanahoria baby

UN FINAL DULCE
Tiramisú de Lotus



EXPERIENCIA Nº3A

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
65€

*A compartir entre 4 personas

Make this

yours

PARA IR EMPEZANDO
Jamón ibérico de bellota “Quarentena” *

Queso manchego curado *

Steak tartar de vaca vieja cortado a cuchillo *

Calamar frito de Isla Cristina con alioli *

PARA FINALIZAR
Presa ibérica a la parrilla con patatas al carbón

UN FINAL DULCE
Ferrero Ozama Rocher



PARA IR EMPEZANDO
Jamón ibérico de bellota “Quarentena” *

Queso manchego curado *

Steak tartar de vaca vieja cortado a cuchillo *

Calamar frito de Isla Cristina con alioli *

PARA FINALIZAR
Rodaballo a la parrilla con salsa bilbaína 

y cebollitas confitadas

UN FINAL DULCE
Ferrero Ozama Rocher

EXPERIENCIA Nº3B

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
65€

*A compartir entre 4 personas

Make this

yours



EXPERIENCIA vegetariana

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
45€

Make this

yours

PARA ARRANCAR
Tomates de raza aliñados con cebolletas y piparras

Saäm de berenjena, aguacate y lechuga iceberg

Espárragos blancos al natural con mayonesa

Alcachofa confitada con ajillo y piñones

PARA FINALIZAR
Bimis a la brasa con aceite picante y puré trufado

UN FINAL DULCE
Mousse de chocolate



EXPERIENCIA vegANA

Bebidas ilimitadas.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco

(consultar referencias por copeo).
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. Menú sujeto a cambios.

Precio por persona
45€

Make this

yours

PARA ARRANCAR
Tomates de raza aliñados con cebolletas y piparras

Saäm de berenjena, aguacate y lechuga iceberg

Espárragos blancos al natural con AOVE

Alcachofa confitada con ajillo y piñones

PARA FINALIZAR
Bimis a la brasa con aceite picante y salsa romescu

UN FINAL DULCE
Mousse de chocolate



25/26NAVIDAD

Make this

yours

MENÚS
DE

GRUPO
CÓCTEL



CÓCTEL Nº1

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Precio por persona
45€

Make this

yours

PARA EMPEZAR
Quesos al corte

Ensaladilla de langostinos sobre regañá
Salmorejo cordobés

Paté de perdiz escabechada sobre blinis
al palo cortado

Brochetas de perlas de mozzarella,
tomate cherry y pesto verde

CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, emmental y trufa

Croquetas de chipirón en su tinta y alioli de pera
Patatas aliñadas con ventresca
Fritura de choco con salsa alioli

Arroz meloso de setas

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 



CÓCTEL Nº2

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Precio por persona
53€

Make this

yours

PARA EMPEZAR
Lomito ibérico de bellota 100% “Quarentena”

Quesos al corte
Ensaladilla de langostinos sobre regañá crujiente 

Salmorejo cordobés
Croquetas de chipirón en su tinta y alioli de pera

Tartar de atún rojo y cremoso de aguacate

CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, queso emmental y 

trufa
Ceviche de marisco, guacamole y encurtidos
Pinchos morunos tandoori y salsa de yogurt 

cítrica
Fritura de choco con salsa alioli

Arroz meloso de carrillada

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 



CÓCTEL Nº3

Bebidas ilimitadas durante el cocktail.
Refresco, agua, cerveza, tinto de verano, vino tinto o blanco 

(consultar referencias por copeo). 
Las bebidas ilimitadas comenzarán cuando lleguen todos los 

comensales y finalizarán cuando se sirvan los postres.
Precio con IVA incluido. 

Precio por persona
59€

Make this

yours

PARA EMPEZAR
Jamón ibérico de bellota 100% “Quarentena”

Quesos al corte
Ensaladilla de langostinos sobre regañá crujiente 

Salmorejo cordobés
Croquetas de chuleta madurada

Paté de perdiz escabechada sobre blinis
al palo cortado

CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, queso emmental y trufa

Choco frito con salsa alioli
Tiradito de atún con leche de tigre de mango
Mini brioche de pringá y alioli de hierbabuena

Mini burger con emulsión de teriyaki
Arroz meloso de cola de toro

UN FINAL DULCE
Petit fours variados 


